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	Βιβλιογραφική Επισκόπηση των μεθόδων που χρησιμοποιούνται στην Οργανοληπτική αξιολόγηση των αποσταγμάτων. 
	Οργανοληπτική Αξιολόγηση Οίνων και Ποτών
	1

	43
	Παραγωγή ζύθου με τη χρήση ζυμών Pichia kluyveri
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	2

	44
	Μελέτη διεργασιών για την παραγωγή οίνου από Ακτινίδιο
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Production of mead from Greek honey varieties
	ΠΑΝΑΓΙΩΤΗΣ ΤΑΤΑΡΙΔΗΣ
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Fermentation of coffee grains and stability of bottled coffee
	ΠΑΝΑΓΙΩΤΗΣ ΤΑΤΑΡΙΔΗΣ
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	Χημεία οίνων και Ποτών: Πτητικές Ενώσεις & ελαττώματα

Ενόργανη Χημική Ανάλυση

Χημεία Οίνων και Ποτών, Προέλευσης και Προσδιορισμός Βασικών Ενώσεων
	1

	73
	Μελέτη της εξέλιξης του αρωματικού προφιλ ζύθων κατά την πάροδο δύο ετών

“Εvolution of volatile compounds in beers, over a period of two years”
	ΦΩΤΕΙΝΗ ΔΡΟΣΟΥ
	Προσδιορισμός των πτητικών ενώσεων των ζυθων και μελέτη της εξέλιξης τους
	Χημεία οίνων και Ποτών: Πτητικές Ενώσεις & ελαττώματα

Ενόργανη Χημική Ανάλυση

Τεχνολογία Ζυθοποίησης
	1

	74
	Μελέτη της εξέλιξης των αρωματικών ενώσεων σε μπίρες με υψηλή περιεκτικότητα σακχάρων “Evolution of volatile compounds in high-gravity beers”
	ΦΩΤΕΙΝΗ ΔΡΟΣΟΥ
	Προσδιορισμός των πτητικών ενώσεων των ζυθων και σύγκριση με άλλους ζυθους
	Χημεία οίνων και Ποτών: Πτητικές Ενώσεις & ελαττώματα

Ενόργανη Χημική Ανάλυση

Τεχνολογία Ζυθοποίησης
	1

	75
	Μελέτη της T.delbrueckii στην παραγωγή οίνου και ζύθου

“T.delbrueckii in winemaking and brewing”
	ΦΩΤΕΙΝΗ ΔΡΟΣΟΥ
	Βιβλιογραφική διερεύνηση
	Βιοτεχνολογία & Βιομηχανικές Ζυμώσεις

Tεχνολογία Ζυθοποίησης
	1

	76
	Μελέτη της Μ.pulcherrima στην παραγωγή ζύθου

“ Μ.pulcherrima in brewing”
	ΦΩΤΕΙΝΗ ΔΡΟΣΟΥ
	Παραγωγή ζύθου με το συγκεκριμένο στέλεχος και οι βασικές αναλύσεις των ζυθων
	Βιοτεχνολογία & Βιομηχανικές Ζυμώσεις

Tεχνολογία Ζυθοποίησης

Χημεία οίνων και Ποτών: Πτητικές Ενώσεις & ελαττώματα


	1

	77
	Παράγοντες που επιδρούν στο αρωματικό προφιλ των ζυθων (θερμοκρασία, gravity, χρόνος, στέλεχος)

“The effects of fermentation factors on the volatile production”
	ΦΩΤΕΙΝΗ ΔΡΟΣΟΥ
	Μελέτη των αρωματικών και πως επιδρά ο κάθε παράγοντας
	Βιοτεχνολογία & Βιομηχανικές Ζυμώσεις

Tεχνολογία Ζυθοποίησης

Χημεία οίνων και Ποτών: Πτητικές Ενώσεις & ελαττώματα
	2-3

	78
	Παραγωγή ζύθου τύπου Weiss με Non-Saccharomyces ζυμες
“Production of Weiss beer fermented by non-Saccharomyces yeasts”
	ΦΩΤΕΙΝΗ ΔΡΟΣΟΥ
	Παραγωγή συγκεκριμένου στυλ ζύθου και οι βασικές αναλύσεις του
	Βιοτεχνολογία & Βιομηχανικές Ζυμώσεις

Tεχνολογία Ζυθοποίησης

Χημεία οίνων και Ποτών: Πτητικές Ενώσεις & ελαττώματα
	1-2

	79
	Μελέτη των παλλόμενων ηλεκτρικών πεδίων(PEF) στη παλαίωση του ουίσκι / 
Study of pulsed electric fields (PEF) in the aging of whiskey
	ΓΕΩΡΓΙΟΣ ΝΤΟΥΡΤΟΓΛΟΥ
	Θα μελετηθεί αν μέσο της PEF μπορεί να επιταχυνθεί η παλαίωση του ουισκι 
	Μηχανική φυσικών διεργασιών 
	1-2

	80
	Μελέτη των παλλόμενων ηλεκτρικών πεδίων(PEF) στη μπύρα / 
Study of pulsed electric fields (PEF) in beer
	ΓΕΩΡΓΙΟΣ ΝΤΟΥΡΤΟΓΛΟΥ
	Θα εξεταστούν διαφορές συνθήκες της PEF και το ποσοστό που επιτυγχάνουν αύξηση των α-οξέων και β-οξέων στην μπύρα 
	Μηχανική φυσικών διεργασιών
	1-2

	81
	Προϊόντα απόσταξης σε συνθήκες εγκλεισμού / 
Distillation products in incarceration conditions
	ΓΕΩΡΓΙΟΣ ΝΤΟΥΡΤΟΓΛΟΥ
	Θα παρασκευαστούν αλκοολούχα αποστάγματα  με τον ίδιο τρόπο που παράγονται κατά τον εγκλεισμό και θα εξεταστούν ως προς την βλαβερές τους συνέπειες. 
	Μηχανική φυσικών διεργασιών
	1-2

	82
	Μελέτη της επικινδυνότητας των παλλόμενων ηλεκτρικών πεδίων(PEF) κατά την ύπαρξη  εύφλεκτων αποσταγμάτων / 

Study of the risk of pulsed electric field (PEF) in the presence of flammable spirits
	ΓΕΩΡΓΙΟΣ ΝΤΟΥΡΤΟΓΛΟΥ
	Κατά την διαδικασία της PEF μπορεί να υπάρξουν σπινθήρες. Μελέτη του αν και ποσό είναι ικανοί να προκαλέσουν ατυχήματα.
	Μηχανική φυσικών διεργασιών
	1-2

	83
	Οικονομική και περιβαλλοντολογική ανάλυση των παλλόμενων ηλεκτρικών πεδίων(PEF) 

Economic and environmental analysis of pulsed electric fields (PEF)
	ΓΕΩΡΓΙΟΣ ΝΤΟΥΡΤΟΓΛΟΥ
	Θα μελετηθεί αν η χρήση PEF είναι κερδοφόρα και αν η περιβαλλοντικές της επίδρασης είναι θετικές.
	Μηχανική φυσικών διεργασιών
	1-2

	84
	Το εξωτερικόν οινεμπόριον  της Ελλάδος 1858 – 1918
Inernational wine trade of Greece 1858 - 1918
	ΑΡΓΥΡΙΟΣ ΤΣΑΚΙΡΗΣ
	Κατά ποσότητα, αξία, χώρας προελεύσεως και προορισμού και συγκριτική παρουσίαση με σταφίδα, ελαιόλαδο και καπνό
	
	1

	Σύνολο Φοιτητών
	


Προσθέστε σειρές, εάν απαιτείται
	Ο Πρόεδρος του Τμήματος

	

	

	Ιωάννης Παρασκευόπουλος



[image: image1.png][image: image2.png]